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ïî÷èíàþ÷è â³ä ëàã³äíîãî ïîâîäæåííÿ äî ³äåàëü-
íîãî ì³êðîêë³ìàòó.
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Äîñë³äæåíî àíòàãîí³ñòè÷íó àêòèâíîñòü áàê-
òåð³é ðîäó Lactobacillus, âèä³ëåíèõ ç³ øëóíêîâî-
êèøêîâîãî òðàêòó êðîëÿ, äî çáóäíèê³â ñàëüìî-
íåëüîçíèõ ³íôåêö³é. Ââåäåííÿ äîñë³äíèì òâàðè-
íàì per os ìîëîêà ôåðìåíòîâàíîãî äîñë³äæóâà-
íèì øòàìîì ç ïðîô³ëàêòè÷íîþ ìåòîþ, äîçâî-
ëèëî çáåðåãòè 100% äîñë³äíèõ òâàðèí ïðè çàðà-
æåí³ S. typhimurium òà 90% ïðè – S. enteritidis
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ñüêîãîñïîäàðñüêèõ òâàðèí, ÿê ñâ³ä÷àòü ðåçóëü-
òàòè äîñë³äæåíü îñòàíí³õ ðîê³â, ò³ñíî ïîâ’ÿçàíà 
ç ðîñòîì îïîðòóí³ñòè÷íèõ êèøêîâèõ ³íôåêö³é, 
çáóäíèêàìè ÿêèõ º ïàòîãåíí³ òà óìîâíî-ïàòî-
ãåíí³ áàêòåð³¿. Îñíîâíèì á³îòîïîì ïàòîãåííèõ 
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ñàëüìîíåë, º êèøêîâèê òåïëîêðîâíèõ òâàðèí. 
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ïîäàðñòâàõ, ìàþòü ð³çíîá³÷íèé ñïåêòð â³ðóëåíò-
íîñò³, â òîìó ÷èñë³ àíòèá³îòèêîñò³éêîñò³. Âèñî-
êà åêîëîã³÷íà ïëàñòè÷í³ñòü öèõ ì³êðîîðãàí³çì³â 
äîçâîëÿº ¿ì òðèâàëèé ÷àñ çáåð³ãàòèñÿ ó ð³çíèõ 
îá’ºêòàõ çîâí³øíüîãî ñåðåäîâèùà. 

Êð³ì òîãî, çã³äíî çâ³ò³â Âñåñâ³òíüî¿ îðãàí³çàö³¿ 
îõîðîíè çäîðîâ’ÿ (ÂÎÎÇ) çá³ëüøåííÿ âèðîáíè-
öòâà ïðîäóêö³¿ òâàðèííîãî ïîõîäæåííÿ ñóïðîâî-
äæóºòüñÿ çðîñòàííÿì ñïàëàõ³â õàð÷îâèõ òîêñè-
êî³íôåêö³é, ó òîìó ÷èñë³ ó êðà¿íàõ ÑÍÄ çàõâî-
ðþâàí³ñòü ñàëüìîíåëüîçîì ëþäèíè òà òâàðèí çà 
îñòàíí³ 15 ðîê³â çðîñëà ó 7 ðàç³â. Çà âèñíîâêàìè 
åêñïåðò³â ÂÎÎÇ ñàëüìîíåëüîçíà ³íôåêö³ÿ íå ìàº 
ñîá³ ð³âíèõ çà ñêëàäí³ñòþ åï³çîîëîã³¿, åï³äåìîëî-
ã³¿ òà âàæê³ñòþ áîðîòüáè ç íåþ.

Â äàíèé ÷àñ äëÿ ë³êóâàííÿ òà ïðîô³ëàêòèêè 
ñàëüìîíåëüîçó çàñòîñîâóþòü êîìïëåêñí³ àíòè-
áàêòåð³àëüí³ ïðåïàðàòè. Àíòèá³îòèêè ³ õ³ì³îòå-
ðàïåâòè÷í³ çàñîáè íå çàâæäè åôåêòèâí³, îñê³ëü-
êè, ñàëüìîíåëè ìàþòü ñò³éê³ñòü äî áàãàòüîõ àí-

òèá³îòèê³â. Ó çâ’ÿçêó ç öèì ÂÎÎÇ íå ðåêîìåíäóº 
âèêîðèñòîâóâàòè àíòèá³îòèêè â áîðîòüá³ ç äàíîþ 
³íôåêö³ºþ. 

Îäíèì ³ç øëÿõ³â âèð³øåííÿ ïðîáëåìè ñàëü-
ìîíåëüîçó º âèêîðèñòàííÿ ïðîá³îòèê³â. Íàé÷àñ-
ò³øå äî ¿õ ñêëàäó âõîäÿòü ïðåäñòàâíèêè îáë³-
ãàòíî¿ ì³êðîôëîðè øëóíêîâî-êèøêîâîãî òðàêòó 
ëþäèíè ³ òâàðèí – áàêòåð³¿ ðîä³â Bifidobacterium 
òà Lactobacillus, çäàòíèõ ïðîÿâëÿòè àíòàãîí³çì 
äî ïàòîãåííèõ é óìîâíî-ïàòîãåííèõ ì³êðîîðãà-
í³çì³â òà êîëîí³çóâàòè êèøêîâèê.

Òîìó äîñë³äæåííÿ åôåêòèâíèõ ñïîñîá³â ïðî-
ô³ëàêòèêè ñàëüìîíåëüîçó çà âèêîðèñòàííÿ ïðî-
á³îòè÷íèõ ì³êðîîðãàí³çì³â º àêòóàëüíèì çà-
âäàííÿì âåòåðèíàðíî¿ ìåäèöèíè.

Â ïåð³îä ç 2014 ïî 2016 ðîêè â ëàáîðàòîð³¿ ïðîá³-
îòèê³â ²íñòèòóòó ñ³ëüñüêîãîñïîäàðñüêî¿ ì³êðîá³-
îëîã³¿ òà àãðîïðîìèñëîâîãî âèðîáíèöòâà(²ÑÌÀÂ) 
ÍÀÀÍ Óêðà¿íè íàìè áóëî âèä³ëåíî òà äîñë³-
äæåíî 250 ³çîëÿò³â ÌÊÁ ç 50 á³îëîã³÷íèõ çðàç-
ê³â ñë³ïî¿ êèøêè êðîë³â, íàäàíèõ ïðèâàòíèìè 
ãîñïîäàðñòâàìè ï³ñëÿ çàáîþ òâàðèí. Â³äîìî, ùî 
àêòèâí³ñòü êèñëîòîóòâîðåííÿ º îäíèì ³ç ñóòòº-
âèõ ïîêàçíèê³â ïðèäàòíîñò³ êóëüòóð ÌÊÁ äëÿ 
ñòâîðåííÿ ïðîá³îòè÷íèõ ïðåïàðàò³â, îñê³ëüêè 
¿õ àíòàãîí³ñòè÷íà àêòèâí³ñòü äî ïàòîãåííèõ òà 
óìîâíî-ïàòîãåííèõ ì³êðîîðãàí³çì³â, îáóìîâëå-
íà â ïåðøó ÷åðãó ä³ºþ îðãàí³÷íèõ êèñëîò, ùî 
çíèæóþòü çíà÷åííÿ pH ñåðåäîâèùà. Äåñÿòü íàé-
á³ëüø àêòèâíèõ çà äàíèì ïîêàçíèêîì ³çîëÿò³â, 
áóëî â³ä³áðàíî äëÿ ïîäàëüøèõ äîñë³äæåíü.

Îäí³ºþ ç ãîëîâíèõ âèìîã ïðè â³äáîð³ ïðîá³îòè÷-
íèõ øòàì³â ì³êðîîðãàí³çì³â º ¿õ àíòàãîí³ñòè÷íà 
àêòèâí³ñòü ùîäî ïàòîãåííèõ òà óìîâíî-ïàòîãåí-
íèõ áàêòåð³é. Âñòàíîâëåíî, ùî àíòàãîí³ñòè÷íó 
àêòèâí³ñòü in vitro â á³ëüø³é ì³ð³ ïðîÿâëÿëè ³çî-
ëÿòè: L.lactis 4/1, L.helveticus 13/2, L. plantarum 
17/2, L. acidophilus 49/1. Äëÿ ïðîâåäåííÿ äîñë³ä³â 
in vivo íà á³ëèõ ëàáîðàòîðíèõ ìèøàõ áóâ îáðàíèé 
³çîëÿò L.helveticus 13/2, ùî óòâîðþâàâ íàéá³ëü-
ø³ çîíè çàòðèìêè ðîñòó S. typhimurium(21,0±0,1 
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ìì) òà S. enteritidis(20,0±0,5 ìì) ïðè äîñë³äæåí-
í³ àíòàãîí³ñòè÷íî¿ àêòèâíîñò³ â äîñë³äàõ (ðèñ. 1).

Ðèñ. 1 Äîñë³äæåííÿ àíòàãîí³ñòè÷íî¿ àêòèâí³ñò³ ÌÊÁ äî 
S. typhimurium äèôóçíèì ìåòîäîì áëîê³â

Äîñë³äæåííÿ ìîæëèâîñò³ âèêîðèñòàííÿ áàê-
òåð³é ðîäó Lactobacillus, âèä³ëåíèõ ç³ øëóíêî-
âî-êèøêîâîãî òðàêòó êðîëÿ, äëÿ ïðîô³ëàêòèêè 
ñàëüìîíåëüîçíèõ ³íôåêö³é ïðîâîäèëè ó â³âàð³¿ 
ëàáîðàòîð³¿ ïðîá³îòèê³â ²ÑÌÀÂ ó äîñë³äàõ in 
vivo íà á³ëèõ ëàáîðàòîðíèõ ìèøàõ, âàãîþ 10-14 
ã, â³äïîâ³äíî äî çàãàëüíèõ åòè÷íèõ âèìîãè äî 

Ðèñ. 2 Åôåêòèâí³ñòü âèêîðèñòàííÿ øòàìó L.helveticus 13/2 äëÿ ïðîô³ëàêòèêè ñàëüìîíåëüîçíèõ 
³íôåêö³é, çáåðåæåí³ñòü ãîë³â (n=10)

âèêîðèñòàííÿ õðåáåòíèõ òâàðèí ó ìåäè÷íèõ ³ 
á³îëîã³÷íèõ åêñïåðèìåíòàõ. Òâàðèíè áóëè ðîçä³-
ëåí³ íà òðè êîíòðîëüí³ òà äâ³ äîñë³äí³ ãðóïè, ïî 
10 ãîë³â â êîæí³é. Òâàðèíè ïåðøî¿ ãðóïè çàëè-
øàëèñÿ ³íòàêòíèìè, ¿ì çãîäîâóâàëè óïðîäîâæ 
âñüîãî åêñïåðèìåíòó ëèøå çâè÷àéíèé ðàö³îí. 
Òâàðèíè äðóãî¿ òà òðåòüî¿ êîíòðîëüíèõ ãðóï 
îòðèìóâàëè çâè÷àéíèé ðàö³îí, à íà âîñüìó äîáó 
äîñë³äó ¿ì çàäàâàëè per os ñóñïåíç³¿, ùî ì³ñòè-
ëè Salmonella typhimurium ¹ 89 òà Salmonella 
enteritidis ×1 var. Issatschenko, â³äïîâ³äíî. Êîæ-
íà äîçà âêëþ÷àëà íå ìåíøå 2,5×106 ÊÓÎ áàêòå-
ð³é. Òâàðèíàì ÷åòâåðòî¿ òà ï’ÿòî¿ äîñë³äíèõ ãðóï, 
óïðîäîâæ òèæíÿ, îêð³ì çâè÷àéíîãî ðàö³îíó, per 
os çàäàâàëè ôåðìåíòîâàíå øòàìîì Lactobacillus 
helveticus 13/2 çíåæèðåíå ìîëîêî, â äîç³, ùî ì³ñ-
òèëà íå ìåíøå 1×108 ÊÓÎ áàêòåð³é. Íà âîñüìó 
äîáó åêñïåðèìåíòó òâàðèíàì äîñë³äíèõ ãðóï 
áóëè çàäàí³ ñóñïåíç³¿, ùî ì³ñòèëè Salmonella 
typhimurium ¹ 89 (÷åòâåðò³é ãðóï³ òâàðèí) òà 
Salmonella enteritidis ×1 var. Issatschenko (ï’ÿò³é 
ãðóï³ òâàðèí) ó òèõ ñàìèõ äîçàõ, ùî é òâàðèíàì 
äðóãî¿ òà òðåòüî¿ êîíòðîëüíèõ ãðóï. Çà ñòàíîì 
çäîðîâ’ÿ ìèøåé ñë³äêóâàëè óïðîäîâæ 15-òè ä³á, 
ï³ñëÿ ââåäåííÿ áàêòåð³é ðîäó Salmonella.

Âñòàíîâëåíî, ùî âèêîðèñòàííÿ øòàìó L.helve-
ticus 13/2, ç ìåòîþ ïðîô³ëàêòèêè ³íô³êóâàííÿ 
ñàëüìîíåëüîçîì, äîçâîëèëî çáåðåãòè 100% äî-

ñë³äíèõ òâàðèí ó ãðóï³ ïðè çàðàæåíí³ Salmonella 
typhimurium ¹ 89 òà 90% – ïðè çàðàæåí³ Sal mo-
nella enteritidis ×1 var. Issatschenko.
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